AGES MACADAMIA NUT BRITTLE

créme glacée a la vanille, éclats de noix
de macadamia caramélisées. Sans
aromes artificiels ni colorants.

SALTED CARAMEL

Créme glacée au caramel au lait avec une sauce au
caramel au beurre salé (10%) et des éclats

BOISSONS

CAFE / THE 1.70€  EAUX50CL 2.50 €

Expresso - Rallongé / Noir -Vert Carola bleu / San pellegrino 50 cl caramélisés salés (8%).
SODAS 33CL 2.00€ SODAS 1.5L 3.50€

Coca-Cola Classic, Cherry, Zéro, Coca-Cola Classic, Cherry, Zéro, 3.70 € '&AAASCPAB'EgEYSLEQaEBERRY
Orangina, Sprite, 7UP Mojito. Orangina, Sprite, 7UP Mojito.

95 ml Créme Glacée Macaron Fraise Framboise
Une recette de Pierre Hermé.

‘T MAGNUM 2.80 €
CHOCOLAT BLANC / CLASSIC
(]

BOISSONS NON GAZEUZES1.5L 3.50€

Ice tea, Oasis tropical, Fuze tea, Fuze tea citron
vert, Carola bleu, San pellegrino 1I.

BOISSONS NON GAZEUZES 33CL 2.00€

Ice tea, Oasis tropical, Fuze tea.

BOISSONS & EQUITABLES

LEMONAID CITRON VERT |
= o

Eau gazifiée, jus de citron, sucre de canne.

LEMONAID FRUIT DE LA PASSION

Eau gazéifiée, jus de fruit de la passion,
sucre de canne, jus de citron vert,
jus de mangue .

LEMONAID ORANGE SANGUINE

Eau gazéifiée, orange sanguine, pamplemouse,
citron, cerise. s .
Mariné et cuit sur place :

* Uniquement pizza : Margherita, Reine, Poulet créme curry, Merguez,
Schilikoise, Thon. Si autre pizza +2€. Sur présentation d'une carte
étudiant. Valable midi et soir, sur place et emporter.

** Uniquement pizza : Margherita, Reine, Poulet créme curry, Merguez,
Schilikoise, Thon. Si autre pizza +2€. Si Pannuozzo / Salad bowl /
Pizz’bowl +2 €. Valable le midi uniqguement sur place et emporter.

lamaisonapizza

Recette maison avec mascarpone, oeuf, sucre, spéculos, café e ° .
\oréo.boudoirs Y, o lamaisonapizza

TIRAMISU FAIT MAISON  4.00€

i

CALZONE MAISON 6.20€

smartie, pralinés en grains.

o, VLIS
Poire coulis, pate a tartiner, caramel beurre et sel de Guérande, SA’ de fldellte
pralinés en grains ke

% iy
Banane cou pate a tartiner?éaramel beurre et sel ge Guérande,
pralinés en grains. g

AUTRES DESSERTS  2.90 €

03 88 20 57 55

Tous nos tarifs sont exprimés en euros TTC. CGV disponibles en ligne sur lamaisonapizza.com
SARL LA MAISON A PIZZA - RCS STRASBOURG 809 492 697

* Produits décongelés, ne pas recongeler.

Ia Mmaison
0 pIZzo

5 9 de fidelité

Et
SALADE

réunies

commandez en ligne

lamaisonapizza.com

SUR PLACE - EMPORTER - LIVRAISON

FORMULE
MIDI**

10.00 €

vViande halal

MENU
ETUDIANT*
MIDI ET SOIR

10.00 €

Y.
U
A3

Farine
100 % blé



FRUIT DE MER 11.50 €

Sauce tomate, mozzarella, cocktail de fruits de mer,

(o)
uVe - apreés cuisson: ail, persil, huile d'olive basilic, origan:
Uts

L ;
SALAD BOW \ pizZ BOWL

avec W - » ot salade réunies BOLOGNAISE 11.50 €
! =t io7a
B uile d'olive o”-gan ail IR = = pizz Sauce tomate, mozzarella, viande hachée marinée, oignons rouges frais,
£ P ) ) | - poivrons verts frais, aprés cuisson: pesto maison
&
- ’ NAPOLITAINE 11.50 €
L’'IRRESISTIBLE - :
CAM PAGNARDE NOIX "‘ 1090_€ — 12 Sauce tomate, mozzarella, anchois, capres, olives noires, origan:
Salade de saison, salade d ‘om: 0ix, sauce salade, & Carré de pizza margherita, salade, oignons rouges frais grillés, betteraves, *
(servis chauds : oignons rou uf, cr ns de pail # pomme de terre, tomates cerises, creme cheese, sauce salade, REINE 11.50 €
maison, origan). 4 huile d’olive basilic, graine de sésame.
g auce tomate, mozzarella, jambon de dinde, champignons frais,
S; Ila, jambon de dinde, ch. i frai:
CHEVRE CHAUD . - 10.90 € LA SAVOUREUSE 11.50 € olives noires, aprés cuisson: huile d'olive basilic, origan.
Salade de saison, salade cceur de romaine, tomates cerises, olives noires,-sa_um . 5 g s e _'
huile d'olive basilic, (servis chauds : toast de chévre chaud maison, aubergines marinée). :7:3:r.:n:edzl::?rzacrféhn?:::?;eseaslgfjseg:égr;‘;?:d':,ufueiief:ia‘losli%:llaeass,i:ioc'.“ates cerises, MUNSTER 11.50 €
POULET CESAR 12.50 € Sauce tomate, mozzarella,lardons de dinde, munster,

oignons rouges frais.
Salade de saison, salade coeur de romaine, tomates cerises, burrata fondante, LA DECOUVERTE m

esto maison, sauce salade, pistaches (servis chauds : oignons rouges frais, poulet mariné). -
> B ¢ E B B ) | Carré de pizza margherita, salade, pomme de terre, créeme cheese, ITALIENNE BU RRATA \ 12-50 €

SAUMON BURRATA 12.50 € B -1, NERERURIEboilic, persil: Sauce tomate, mozzarella, aprés cuisson : salade de roquette,
tomate cerise, burrata fondante, pesto maison.

une création de LA MAP POULET 11.50 €

Sauce tomate, mozzarella, poulet mariné, créeme fraiche, aprés cuisson : persil.

Pesto maison 4 SAISONS Vv 11.50 €

Sauce tomate, mozzarella, aubergines marinées, poivrons verts frais,
champignons frais, olives noires, aprés cuisson : ail, origan.

BAMBINO 11.50 €

Sauce tomate, mozzarella, merguez fraiches, pomme de terre,
sauce barbecue.

PI1ZZAS MA\SON SCHILIKOISE* 1150 €
()

Salade de roquette, salade cceur de romaine, tomates cerises, burrata fondante,
saumon fume’,.pesto maison, sauce salade, (servis chauds: pomme de terre).

Sauce tomate, mozzarella, poulet mariné, poivrons verts frais,
oignons rouges frais, sauce barbecue

CHEVRE-MIEL Vv 11.50 €

Sauce tomate, mozzarella, biiche de chévre, olives noires, créme fraiche,
apreés cuisson : miel.

SAUMON 12.50 €

Sauce tomate, mozzarella, saumon fumé, emmental francais, créme fraiche,
pomme de terre, oignons rouges frais, aprés cuisson : persil, aneth.

S
Préparation tarte fla ardons de dinde,
emmental francgais.
LA FORESTIERE

Préparation tarte flambée, lardons de dinde, champignons frais,
oignons rouges frais.

LA MUNSTER -~
Préparation tarte flambée, lardons de dinde, munster, oignons rouges frais. 4 FROMAGES

LA FORESTIERE GRATINEE (1050 ¢ R

Préparation tarte flambée, lardons de dinde, champignons frais, emments.ta‘l‘fran
i rouges frais, I i is.

LA CLASSIQUE

Préparation tarte flambée, lardons de dinde, oignons rouges frais.

11.50 €

Sauce tomate, mozzarella, champignons frais, olives,
noires, jambon de dinde, oeuf.

ella, bache d chévre, fro age &

R e

THON*

Saug@a&{!ﬁnte, moziarql[a; oignons rouges frais, thon,
créme fraiche, aprés cuisson: persil, aneth.

Base créme fraiche

POULET CREME CURRY*

L TRIO CARNE
G TVRA Créme fraiche, poulet mariné, oignons rouges frais,
Sauce tomate, mozzarella, merguez fraiche, jamb . sauce curry, mozzarella.
viande hachée marinée, apreés cuisson: huile d'oliy
FRANCIA

* "
MERGUEZ E Creme fraiche, fromage a raclette, oignons rouges frais,
lardons de dinde, pomme de terre, mozzarella.

Sauce tomate, mozzarella, merguez fraiches,
poivrons verts frais. aprés cuisson: origa

Créme fromagére, jan : s cerise HAWAIENNE

Burrata fondan i BLANCIA @
; S t te, Ila, jambon de dinde, 3 Créme fraiche, oignons rouges frais, champignons frais,
LE P_OULET . oM e are L, A 1 pomme de terre, persil frais, mozzarella.
c . P moage Y INDIANA
. jaison, sauce salade. = =g POULET POIVRE

ate, mozzarella, poulet mariné, poivrons verts frai

Sauce poivre, poulet mariné, oignons rouges frais
erre, sauce curry. P 5 P , 08| g 3

champignons frais, mozzarella.

A - L’'ONCTUEUSE
zzarella, poivrons verts frais,

(sucuk), origan. i ? Créme fraiche, viande hachée marinée, aubergines marinées,
épinards, mozzarella, créeme fromageére, aprés cuisson : pesto maison.

e
LE VEGE
e from: gel [l g épi d i ns rouges grillés, ¥
e de saison, Burrata fondante, tomates d'olive basilic, sl
auce salade. . L . - .
il

TAR

*pizza disponible dans menu étudiant et formule m

- SRl ety , £ e D
- ﬂh—-ﬂ- ¢‘ 3 ‘“A."’,‘__r




